
GRAB AND GO MENU 
 

July 08 

 

To place an order or for catering inquires please contact Chef Bill Or  
Luann Arroyo at 863‐427‐7160 or by email at William_Doyle@avatarholdings.com  

 
50% down payment due with signed contract, full payment due at time of arranged pick up 
Prices do not include 7% sales tax and are subject to change until a signed contract is in place 

 
We are happy to customize any menu item for your event; all changes will be priced appropriately 

 

For Starters 

Jumbo Chicken Wings $35 
4 dozen jumbo split wings served your way, buffalo style, honey garlic, tangy BBQ, Teriyaki or au natural. 

Served with blue cheese dressing and celery sticks 
 

Grilled Chicken Tenders $25 
24 boneless chicken fingers served your way, buffalo style, honey garlic, tangy BBQ or au natural. Served 

with blues cheese dressing and celery sticks 
 

Stuffed Mushrooms $25 
24 silver dollar mushrooms stuffed with a blend of pepperoni, garlic, marsala wine and cheese 

Or have them vegetarian with spinach, sundried tomato and cheese 
 

Shrimp Cocktail $59 
4 dozen large shrimp with spicy cocktail sauce and lemon 

 
Spinach and Artichoke Dip $25 

A creamy blend of spinach, artichoke hearts and cheese, served with tortilla chips  
Serves 15‐20 people 

 
Cheese Platter $50 

An assortment of cheddar, Swiss, havarti, smoked cheddar, pepper jack and Gouda cheeses with grapes, 
strawberries and assorted crackers 

Serves 15‐20 people 
 

Crudités $25 
Fresh seasonal vegetables with olives and ranch dressing 

Serves 15‐20 people 
 

Fresh Fruit Salad $market price 
 A seasonal selection of fruits and berries 

Serves 15‐20 people 
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Platters 
Per Serving 

A. . 4 oz Ham or 4 oz Turkey or 4oz Roast Beef and .10 lb American Cheese  $ Price 

B. 4oz Corned Beef Brisket and .10 lb Swiss Cheese  $ Price 
C. Ham, Salami, Capicola, Mortadella, Pepperoni and Provolone Cheese $59 

D. Sliced American, Swiss, Provolone and Cheddar Cheese $20 
E. Lettuce, Tomato, Onion, Pickles and Peppers $25 

 

Breads  
Per Serving 

A combination of Kaiser Rolls, White, Wheat and Rye breads $20 
Assorted Dinner Rolls with butter$20 
Sliced Italian Bread with butter$15 

 

Salads 
Per Serving 

.25 lb White Albacore Tuna Salad  $ Price 
.25 lb Grilled Chicken Salad   

.25 lb Egg Salad   
.25 lb Ham Salad   
Seafood Salad   
Trio Combo   

Tossed Green Salad with Tomato, Cucumber and Dressing   
Additional Dressings   

Greek Salad   
Sliced Tomato and Fresh Mozzarella with Salad Greens and Balsamic Vinaigrette   

 

Prepared Sandwiches 
Per Serving 

Assorted Deli Sandwiches  $ Price 
Assorted Wraps   

Assorted Fingers Sandwiches   
Assorted Deli Sandwiches, Wraps and Finger Sandwiches   

3 Foot Grande Hoagie   
Cold cuts, cheese, lettuce, tomato, onion and peppers 
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Hot Entrees 
Serves 15 people 
Baked Ziti $40 

Vegetable Lasagna $45 
Meat Lasagna $45 
Meatballs $40 

Italian Sausage with Peppers and Onion $40 
Chicken cutlet parmesan $50 
Grilled Chicken Breast $50 

Pulled Pork $45 
(BBQ or Mojo style) 

Pulled Beef brisket $55 
(BBQ or Mojo style) 
Beef Burgundy $60 

(Served with egg noodles) 
Shepherd’s Pie $60 

(A savory blend of ground beef, vegetables and gravy topped with mashed potato and cheddar cheese) 
 

Sides  
Serves 15 people 

New York Style Potato Salad $25 
Sweet Coleslaw $20 
Macaroni Salad $20 

Pasta Salad with Sundried Tomato Vinaigrette $25 
Greek Style Pasta Salad $25 

Steamed Vegetable Medley $30 
Rice Pilaf $20 

Mashed Potato $30 
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Dessert 
Serves 15 People 

Apple cobbler with whipped cream $30 
Chocolate sheet cake $35 

Strawberry shortcake sheet cake $40 
Key lime pie $35 
Cheesecake $40 

Chocolate chip brownies $25 
Jumbo cookies $1 each 

Home baked cookies $7 / Dozen 
Sugar free available on request $market price$ 

 

 
Drinks 

Assorted canned coca cola products $1 each 
Iced tea, lemonade, coke, diet coke, sprite 

Bottled water $1 each 
 

Final Touch 
Plastic plates, silverware, napkins $1 per person 

Bottled ketchup, yellow mustard, deli mustard, mayonnaise $.50 per person 
White table linen and napkins are available for rental at our cost plus 10%, clients are responsible for 
pick up and bagged return. Replacement cost will be assessed to any linen not returned at Solivita’s 

contracted price 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

 
 




